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§2°. As manifestagdes orais observardo a ordem sequencial do registro da intengdo para
manifestacdo, devendo, quando for o caso, informar o nome do participante.

DISPOSIGOES FINAIS

Art. 6° A audiéncia publica sera registrada em termo e sera lavrada em até 15 (quinze) dias apds
sua realizagdo, ata sucinta dos trabalhos, devendo a ata ficar disponivel aos interessados na
sede da Comissao de Fiscalizagéo de Placas.

Art. 7° Este edital devera ser disponibilizado aos interessados no Diario Oficial do Estado da
Bahia (DOE BA), em seu sitio eletrénico “http: / /dovirtual. ba.gov.br/egbal/reader2/”.

PORTARIA N° 153 DE 20 DE FEVEREIRO DE 2019 (*)

O DIRETOR-GERAL DO DEPARTAMENTO ESTADUAL DE TRANSITO (DETRAN-BA), no uso
das atribui¢des que lhe sao conferidas pelo Regimento Interno deste Departamento, aprovado
pela Resolugdo n° 002/2006, do Conselho de Administracéo, e esta homologada pelo Decreto
n° 10.137/2006,

CONSIDERANDO que a Administragao Publica tem como principios a legalidade, impessoali-
dade, moralidade, publicidade e eficiéncia, de acordo com o disposto no art. 37 da Constituicao
da Republica de 1988;

CONSIDERANDO as determinagdes impostas pelo art. 22, inciso | do Cdédigo de Transito
Brasileiro (CTB);

CONSIDERANDO as determinagdes impostas pelo art. 330 do Cédigo de Transito Brasileiro (CTB);
CONSIDERANDO a Resolugdo do CONTRAN n°. 590/2016 que estabelece sistema de Placas
de Identificagdo de Veiculos no padrédo disposto na Resolugdo MERCOSUL do Grupo Mercado
Comum n°. 33/14;

CONSIDERANDO a Resolugao CONTRAN n°. 620/2016 que altera os incisos |, Il e ll, do art. 7°,
da Resolugdo CONTRAN n° 590, de 24 de maio de 2016, que estabeleceu o sistema de Placas
de Identificagdo de veiculos no padrdo disposto na Resolugdo MERCOSUL do Grupo Mercado
Comum n°. 33/14;

CONSIDERANDO as Resolugdes CONTRAN n° 729/2018, as quais estabelecem o sistema de
Placas de Identificagdo de Veiculos no padréo disposto na Resolugdo MERCOSUL;
CONSIDERANDO mais especificamente a nova redagéo do art. 6°, §2 da Resolugdo CONTRAN
n°729/2018, a qual estabelece que “Os Orgéos ou Entidades Executivos de Transito dos Estados
e do Distrito Federal poderdo criar regulamentos suplementares para viabilizar a fiscalizagao
e atuagdo das empresas que atuarem em sua circunscri¢do, inclusive com a exigéncia de
equipamentos informatizados e integrados diretamente as bases de dados locais, de forma a
inibir erros ou fraudes.”

CONSIDERANDO a necessidade de disciplinar os procedimentos dos Fabricantes e
Estampadores de placas de Identificagdo Veicular no ambito do DETRAN-BA

CONSIDERANDO ainda a necessidade de viabilizar a fiscalizagao e discipli a atuaga
das empresas que desempenham atividades na circunscricdo do DETRAN-BA.

RESOLVE:

Art.1° Designar os servidores IGOR BRANDAO BARBALHO COSTA, Matricula N° 49616357-3,
Diretor de Veiculos; MATHEUS GARRIDO GONGALVES BRAGA, Matricula 49.628.176-1,
Presidente da Comissao de Fiscalizagdo de Placas; EDNILTON BRITO DE JESUS, Matricula
49.582.932-0, membro da Comissdo de Fiscalizagdo de Placas; FRANCISCO ARAUJO,
Matricula 49.000.592-1 membro da Comissao de Fiscalizagdo de Placas, além de um assento
garantido a Associagdo Baiana dos Estampadores de Placas Veiculares (ABEPV), e outro a
Associagdo Baiana de Estampadores de Placas e Tarjetas Automotivas (ABEEP), para, sob a
presidéncia do primeiro, constituirem Comissdo de Estudos e Grupo Técnico de Trabalho para
realizagédo de estudo técnico com o escopo de atualizacdo da Regulamentacdo Estadual que
incide na atuagao dos Fabricantes de Placas Semi-acabadas e Estampadores de Placas Semi-a-
cabadas, no ambito deste Departamento Estadual de Transito da Bahia (DETRAN-BA), de forma
a propor normas e procedimentos para disciplinar o fluxo dos servigos relacionados as atividades
de Fabricagao e Estampagem de Placas de Identificagao de Veiculos no padrdo MERCOSUL.

Art. 2° Em caso de auséncia ou impedimento do Presidente, o Servidor MATHEUS GARRIDO
GONGALVES BRAGA, Matricula 49.628.176-1, o substituira.

Art. 3° Fica estabelecido o prazo de até 30 (trinta) dias, para a concluséo dos trabalhos, com
apresentagdo de Relatdrio Técnico sobre a matéria em comento.

Art. 4° Esta portaria entrara em vigor na data de sua publicagdo, retroagindo seus efeitos a data
de 21 de fevereiro de 2019.

(*) Republicada por ter saido, no D.O.E. de 21 de fevereiro de 2019, ANO ClII, N° 22.606, pagina
8, com incorregdes no original.

Lucio Gomes Barros Pereira
Diretor Geral

Gestao Documental:
71 3116-2856/2817

SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA,
IRRIGACAO, PESCA E AQUICULTURA

Agéncia Estadual de Defesa
Agropecuaria da Bahia - ADAB

Port. N° 079 de 22 de fevereiro de 2019

O DIRETOR GERAL DA AGENCIA ESTADUAL DE DEFESA AGROPECUARIA DA BAHIA
- ADAB, no uso de suas atribuicdes que lhe confere o art. 23, inciso |, alinea b, do regimento
aprovado pelo Decreto 9.023/04, e:

CONSIDERANDO que a Lei Federal n.° 1.283/50 estabelece “a obrigatoriedade da prévia
fiscalizagdo sob o ponto de vista industrial e sanitario de todos os produtos de origem animal,
comestiveis ou ndo comestiveis” (art.1.°), bem como, o previsto no Regulamento do Decreto
Federal n° 9.013/2017, que dispdem sobre a inspecdo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal.

CONSIDERANDO que a Lei Federal n.° 7.889/89 consigna que a inspeg¢do sanitaria prévia de que
trata a Lei n.° 1.283/50, quanto aos produtos de origem animal, € também de competéncia dos
municipios e estados, nos termos do art. 23, Il, da Constituicdo Federal, e ainda que a referida
competéncia fiscalizatdria se dara por meio de seus dérgéos, quando os estabelecimentos a ela
submetidos participarem do comércio no ambito municipal e intermunicipal, respectivamente;
CONSIDERANDO a competéncia da ADAB na expedi¢do de normas complementares que
integram os principios do Sistema de Defesa Sanitaria Animal e a execugdo de procedimentos
a ela relacionados, conforme determina o art. 174, paragrafo Unico do Regulamento aprovado
pelo Decreto 15.004/2014;

CONSIDERANDO as especificidades inerentes ao estabelecimento agroindustrial de pequeno
porte descritas na Instrugdo Normativa n° 16 de 23 de junho de 2015 e na Instrugdo Normativa n°®
05 de 14 de fevereiro de 2017 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;
CONSIDERANDO a necessidade da formalizagao das atividades das agroindustrias de pequeno
porte junto ao Servigo de Inspegéo Oficial; e

CONSIDERANDO a relevancia da ampliagdo de oferta de produtos de origem animal inspecio-
nados e seguros impactando positivamente na saude publica do Estado,

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar o Regulamento Técnico da Agroindustria de Pequeno Porte Elaboradores de
Produtos de Origem Animal no ambito do Estado da Bahia, constante do Anexo Unico desta Portaria.
Art. 2° - Aplica-se, no que couber, o Decreto Estadual n® 15.004, de 26 de Marco de 2014.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.

BRUNO ALMEIDA ALVES

Diretor Geral

Anexo

REGULAMENTO TECNICO DA AGROINDUSTRIA DE PEQUENO PORTE

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Para efeito deste Regulamento considera-se agroindustria de pequeno porte o estabele-
cimento de propriedade de agricultores familiares ou equivalentes ou produtores rurais, de forma
individual ou coletiva, destinado ao processamento de produtos de origem animal, dispondo de
instalagdes apropriadas de:

| - abate e/ou industrializagado de animais produtores de carnes;

Il - processamento de pescado e/ou seus derivados;

Il - processamento de leite e/ou seus derivados;

IV - processamento de ovos e/ou seus derivados;

V - processamento de produtos das abelhas e/ou seus derivados.

§ 1° Os estabelecimentos a que se referem o caput deste artigo deverao ser destinados exclusi-
vamente ao processamento de produtos de origem animal.

§ 2° Os estabelecimentos devem dispor de area util construida ndo superior a 250m? (duzentos
e cinquenta metros quadrados) excetuando-se da metragem os anexos (vestiarios, sanitarios,
escritorios, almoxarifados, depésitos, area de convivéncia), area de circulagdo externa, area
de projecdo de cobertura da recepgéo e expedicdo, area de descanso dos animais, area de
lavagem externa (veiculos e recipientes), caldeira, sala de maquinas, estagédo de tratamento de
agua de abastecimento e esgoto, quando existentes.

§ 3° Em se tratando de estabelecimentos de produtos das abelhas, excetua-se também do limite
estabelecido no § 2° area de estocagem de recipientes cheios e vazios.

Art. 2° As acbes previstas neste Regulamento serdo executadas de acordo com os
principios e diretrizes:

| - Promogao da inclusdo produtiva com seguranga sanitaria;

Il - Racionalizagao, simplificagdo, harmonizagéo e transparéncia dos procedimentos e requisitos
de registro sanitario dos estabelecimentos, produtos e rétulos, para promover a seguranga
sanitaria e a formalizagéo da agroindustria de pequeno porte;

11l - Integrag@o dos processos e procedimentos junto aos demais 6rgaos e instituigdes referentes
ao registro dos estabelecimentos;

IV - Utilizagdo dos principios da razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;

V - Atuagdo com foco na inocuidade e qualidade da matéria prima, processo e dos produtos;

VI - Fomento de politicas publicas e programas de capacitagdo dos profissionais do servigo de
inspegao para atendimento a agroindustria de pequeno porte.

Art. 3° O processo de registro das agroindustrias de pequeno porte obedecerdo aos requisitos
obrigatérios descritos nos Capitulos Ill e V do Decreto 15.004 de 26 de margo de 2014.
Paragrafo unico. A planta baixa podera incluir o layout de equipamentos em documento Unico
Art. 4° Os estabelecimentos definidos no art. 1°, para caracterizagdo como agroindustria de
pequeno porte terdo escalas maximas de produgéo definidas para cada categoria:
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| - estabelecimento de abate e industrializagao de pequenos animais (coelhos, ras, aves e outros
pequenos animais permitidos em legislagédo) - produgdo maxima de 500 animais por dia;

Il - estabelecimento de abate e industrializagdo de médios (suinos, ovinos, caprinos) - produgao
maxima de 70 animais por dia;

Ill - estabelecimento de abate e industrializagdo de grandes animais (bovinos/ bubalinos/
equideos) - produgdo maxima de 30 animais por dia;

IV - fabrica de produtos carneos - produgdo maxima de 3 toneladas de carnes por més;

V - estabelecimento de abate e industrializagdo de pescado - produgdo maxima de 5 toneladas
de carnes por més;

VI - estabelecimentos de leite e derivados: processamento maximo de 1.500 litros de leite por dia;
VII - estabelecimento de ovos e derivados - produgdo maxima de 300 duzias de ovos por dia;
VIII - estabelecimento de produtos das abelhas e seus derivados - produgdo maxima de 40
toneladas por ano.

§ 1°. Para aplicagdo plena dos principios estabelecidos neste Regulamento, poderdo ser
definidas, em normas complementares, faixas intermediarias de produgédo inferiores ao limite
maximo fixado nos incisos deste artigo.

§ 2° O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte podera ser registrado no Servico de
Inspegéo, observando o risco sanitario, independentemente das condi¢des juridicas do imével
em que estd instalado.

Art. 5° E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para utilizagado das dependéncias
e equipamentos destinados a fabricacéo de diversos tipos de produtos, inclusive produtos que
em sua composigao principal nao haja produtos de origem animal, desde que sejam preparados
em dias diferentes, sendo que nestes produtos ndo podem constar impressos ou gravados
os carimbos oficiais de inspegdo previstos neste Regulamento, respeitadas as implicagdes
tecnoldgicas, sanitarias e que ndo exijam a fiscalizagéo de outro érgdo sanitario.

Paragrafo unico - E permitido o abate das diferentes espécies animais em um estabelecimento,
respeitadas as particularidades e garantindo a segregacédo de cada espécie, com a disposi¢do
de equipamentos necessarios para cada caso.

Art. 6° E obrigatoria a adogao das Boas Praticas de Fabricagao e dos Programas de Autocontroles.

Paréagrafo Unico - Os estabelecimentos abrangidos neste Regulamento devem estabelecer pro-
cedimentos que garantam a aplicagéo dos principios de boas praticas de fabricagao, adequados
ao seu volume de produgéo, que visem assegurar a inocuidade e qualidade do produto
CAPITULO Il

REQUISITOS GERAIS DE ESTRUTURA FISICA, INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

Art. 7° A area do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho suficiente para
construgdo de todas as dependéncias necessarias para a atividade pretendida e para sua fun-
cionalidade, estabelecidas em legislagdo especifica.

§ 1° A pavimentagéo das areas destinadas a circulagédo de veiculos transportadores deve ser
realizada de modo a evitar formagao de poeira e empogamentos, sendo permitida a pavimentagédo
com britas ou outros materiais.

§ 2° Nas areas de circulagdo de pessoas, recepgdo e expedicdo o material utilizado para
pavimentacéo deve permitir lavagem e higienizagéo.

§ 3° A delimitagdo da area do estabelecimento ndo deve permitir a entrada de pessoas nédo
autorizadas e animais.

Art. 8° A area util construida deve ser compativel com a capacidade de producéo e processo
produtivo, bem como os tipos de equipamentos utilizados, ndo excedendo o limite estipulado no
artigo 3°.

§ 1° O estabelecimento ndo pode estar localizado proximo a fontes de contaminagédo e odores
que por sua natureza possam prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade dos produtos.

§ 2° Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir acesso independente.
Art. 9° Devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de acesso a area de produgéo.
Paréagrafo Gnico. A barreira sanitaria deve ser delimitada por paredes, possuir portas, cobertura,
lavador de botas sem necessidade de acionamento automatico, pias com torneiras com
fechamento sem contato manual, sabdo liquido sanitizante, inodoro e neutro, aprovados pelo
orgéo regulador da salide, toalhas descartaveis de papel ndo reciclado e coletores de papel com
tampa acionadas sem contato manual.

Art. 10° As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um fluxograma
operacional racionalizado em relacdo a recepcdo da matéria-prima, producdo, embalagem,
acondicionamento, armazenagem e expedi¢do, além de atender aos seguintes requisitos:

| - apresentar condigdes que permitam os trabalhos de inspegdo sanitaria, manipulagéo de
matérias primas, elaboragéo de produtos e subprodutos, limpeza, desinfecgéo e sanitizagéo;

I - dispor de pé direito que atenda as especificagcdes de ordem tecnoldgica contidas em regula-
mentagdo especifica, podendo a juizo do Servigo de Inspegao Oficial admitir-se altura inferior,
desde que apresente condi¢gdes de aeracdo, iluminagao e temperatura satisfatéria;

11l - dispor de portas de acesso de pessoal e de circulagéo interna do tipo vai-vem ou com dispositivo
para se manterem fechadas, de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores e passagens;
IV - os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos, utensilios devem ser impermeaveis,
constituidos de material resistente, de facil limpeza, desinfecgéo e sanitizagéo;

V - o piso deve ser construido de material impermeavel, liso e antiderrapante, resistente a
choques, atritos e ataques de acidos, de modo a atender as especificagdes de ordem tecnoldgica,
devendo ser construidos com declividade para facilitar a higienizagdo e drenagem;

VI - as paredes e separagdes deverdo ser revestidas ou impermeabilizadas com material
lavavel e de cor clara, até a altura minima de dois metros e quando forem azulejadas devem ser
rejuntadas com material de cor clara. Devem ser construidas de modo a facilitar a higienizagao,
com angulos entre paredes, pisos e tetos arredondados e de facil limpeza;

VIl - dispor de janelas construidas de material resistente, impermeaveis, de facil limpeza,
desinfecgéo e sanitizagédo, na altura minima de 2 metros, coincidindo com a parede no seu perfil
interno, de modo a ndo acumular sujidades, o peitoril formado na parte externa da agroindustria
deve ter um caimento de aproximadamente 30° em diregdo a parte externa, sendo dimensiona-
das de modo a propiciarem suficiente iluminagéo e ventilagdo naturais;

VIII - todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de telas milimétricas a prova
de insetos.

§ 1° E proibida a utilizagéo de materiais do tipo elemento vazado ou cobogés na construgéo total
ou parcial de paredes, exceto na sala de maquinas e depdsito de produtos quimicos.

§ 2° Devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagdo do ambiente quando a ventilagdo
natural ndo for suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmico ou contaminagdes.

§ 3° E proibida a instalagdo de ventiladores nas areas de processamento, com excegdo de
setores descritos em legislagdo especifica.

§ 4° Nos estabelecimentos que ndo possuem forro, o teto deve atender aos requisitos do inciso
IV do caput deste artigo.

§ 5° E proibida a comunicagéo direta entre dependéncias industriais e residenciais.

Art. 11° As operagdes e os equipamentos devem ser organizados e alocados de modo a obedecer
a um fluxograma operacional racionalizado e continuo que evite contaminagéo cruzada e facilite
os trabalhos de manutencéo e higienizagao.

§ 1° Os equipamentos devem ser instalados em numero suficiente, com dimensdes e espe-
cificagdes técnicas compativeis com o volume de produgdo e particularidades dos processos
produtivos do estabelecimento.

§ 2° A disposigao dos equipamentos deve ter afastamento suficiente, entre si e demais
elementos das dependéncias, para permitir os trabalhos de inspegdo sanitaria, limpeza,
desinfecgdo e sanitizagao.

§ 3° Os equipamentos e utensilios que entrem em contato com os alimentos deverdo ser de
superficie lisa, resistentes a corrosao, atéxicos, de facil higienizagdo e que nao permitam o
acumulo de residuos, fabricados de chapa de material inoxidavel, permitindo-se o emprego de
material plastico apropriado as finalidades, ou ainda outro material que venha a ser aprovado
pelo Servigo de Inspegéo;

§ 4° E proibido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem autorizagdo prévia do servigo
oficial de inspegdo, bem como utiliza-los acima de sua capacidade operacional.

Art. 12° Os instrumentos de controle devem estar em condi¢des adequadas de funcionamento,
aferidos e calibrados.

Art. 13° O estabelecimento deve possuir areas de armazenagem em nimero suficiente, dimensao
compativel com o volume de produgéo e temperatura adequada, de modo a atender as particu-
laridades dos processos produtivos.

§ 1° Os produtos devem ser armazenados com afastamento entre si e das paredes de modo a
permitir a circulagdo de ar.

§ 2° Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta
na mesma area, desde que seja feita com a identificagéo, que nédo oferega prejuizos a inocuidade
e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relagéo a temperatura de conservagéo.
§ 3° As camaras frias podem ser substituidas por outros equipamentos de frio de uso industrial
providos de circulagdo de ar forgada e termémetro com leitura externa, desde que compativeis
com os volumes de producéo e particularidades dos processos produtivos.

§ 4° E permitido o uso de bombonas de primeiro uso e outros recipientes exclusivos e identifica-
dos para depositar sub-produtos ndo-comestiveis ou residuos, retirados das areas de trabalho
quantas vezes forem necessarias de forma a impedir a contaminagéo;

§ 5° E permitido o uso de recipientes plasticos de primeiro uso, de cor clara, de facil higienizagéo,
exclusivos e identificados para depositar produtos comestiveis;

Art. 14° A armazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes e demais insumos a serem
utilizados deve ser feita em local que ndo permita contaminagdes de nenhuma natureza,
separados uns dos outros de forma a ndo permitir contaminagao cruzada, podendo ser realizada
em armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza e higienizagao.

§ 1° Aarmazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos deve ser realizada em local
proprio e isolado das demais dependéncias.

§ 2° Aguarda para uso diario das embalagens primarias, rétulos, ingredientes e materiais de limpeza
podera ser realizada nas areas de produgdo, dentro de armarios de material ndo absorvente e de
facil limpeza e higienizagéo, isolados uns dos outros e adequadamente identificados.

Art. 15° O estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em numero estabelecido em
legislagao trabalhista.

§ 1°Quando os sanitérios e vestidrios nao forem contiguos ao estabelecimento, o acesso devera ser
pavimentado e ndo deve passar por areas que oferegam risco de contaminagdo de qualquer natureza.
§ 2° Os vestiarios devem ser equipados com dispositivos para guarda individual de pertences
que permitam separagéo da roupa comum dos uniformes de trabalho.

§ 3° Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa, papel higiénico, pias, toalhas
descartaveis de papel nao reciclado ou dispositivo automatico de secagem de méos, sabao liquido
inodoro e neutro, cestas coletoras de papéis com tampa acionadas sem contato manual.

§ 4° E proibida a instalagdo de vaso sanitario do tipo “turco”.

§ 5° E proibido o acesso direto e comunicagéo entre as instalagées sanitarias e as demais
dependéncias do estabelecimento.

Art. 16° As areas de recepgéo e expedigdo devem dispor de proje¢éo de cobertura com prolon-
gamento suficiente para protegdo das operagdes nelas realizadas.

Art. 17° Ailuminagao artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso de luz fria.

§ 1° As lampadas localizadas sobre a area de manipulagéo de matéria-prima, de produtos e de ar-
mazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas contra rompimentos.
§ 2° E proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou produza falsa impresséo quanto a
coloragao dos produtos ou que dificulte a visualizagédo de sujidades.

Art. 18° O estabelecimento deve dispor de rede de abastecimento de agua, com instalagdes
apropriadas para armazenamento e distribuicdo, suficiente para atender as necessidades do
trabalho e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, dispor de instalagdes para tratamento
de agua para atender aos padrées de potabilidade.

§ 1° A cloragéo da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro e o controle do teor de
cloro residual deve ser realizado sempre que o estabelecimento estiver em atividade.

§ 2° O estabelecimento deve possuir rede de 4gua de abastecimento com pontos de saida que
possibilitem seu fornecimento para todas as dependéncias que necessitem de agua para proces-
samento, limpeza e higienizagéo.

§ 3° A fonte de agua, canalizagéo e reservatorio devem estar protegidos de qualquer tipo
de contaminacéo.
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Art. 19° Os estabelecimentos devem dispor de agua quente ou vapor para limpeza e
higienizagédo das dependéncias, equipamentos e utensilios, de acordo com as necessidades
dos processos produtivos.

Paragrafo unico. O estabelecido no caput deste artigo pode ser dispensado para aqueles esta-
belecimentos que utilizam produtos de higienizagédo cujas especificagdes técnicas dispensem a
utilizagdo de agua quente e vapor.

Art. 20° A lavagem de uniformes deve atender aos principios das boas praticas de higiene,
devendo ser executada em lavanderia prépria ou terceirizada.

Art. 21° As redes de esgoto sanitario e industrial devem ser independentes e exclusivas para o
estabelecimento.

§ 1° Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxos, odores e
entrada de roedores e outras pragas.

§ 2° As aguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie do terreno e seu
tratamento deve atender as normas especificas em vigor.

§ 3° Todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir sistema para captagéo de dguas
residuais que impegam entrada de pragas, refluxo e odores.

§ 4° E proibida a instalagao de sistema para captagéo de aguas residuais no interior das camaras frias.
§ 5° Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar com declividade
suficiente para escoamento das aguas residuais.

Art. 22° A sala de maquinas, quando existente, deve dispor de area suficiente, dependéncias e
equipamentos segundo a capacidade e finalidade do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Quando localizada no prédio industrial, devera ser separada de outras
dependéncias por paredes inteiras.

Art. 23° O transporte de produtos finais frigorificados devera ser realizado através de veiculos
com unidade de frio e com instrumento de controle de temperatura.

Paragrafo unico - E permitido o transporte de matérias-primas e produtos finais frigorificados
da agroindustria de pequeno porte, em caixa isotérmica, em veiculos fechados, sem unidade
frigorifica instalada, em distancia percorrida até o maximo de uma hora, desde que tenha destino
Unico e seja mantida a temperatura adequada a cada tipo de produto até o local de entrega.
CAPITULO Il

DISPOSICOES FINAIS

Art. 24° O estabelecimento é responsavel pela qualidade dos alimentos que produz e somente
pode distribuir produtos que:

| - ndo representem risco a saude publica, ndo tenham sido fraudados, falsificados ou adulterados;
Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de recepcéo, fabricagdo e expedigéo; e

Il - estejam rotulados e apresentem informagdes conforme a legislagé@o pertinente, de forma
correta, clara, precisa, ostensiva e em lingua portuguesa.

Art. 25° O proprietario ou responsavel legal do estabelecimento agroindustrial de pequeno
porte respondera, nos termos legais, por infragdes ou danos causados a saude publica ou aos
interesses do consumidor.

Art. 26° O cumprimento das exigéncias constantes neste Regulamento n&o isenta o estabeleci-
mento de atender outras exigéncias sanitarias que visam garantir a inocuidade e qualidade do
produto, respeitando os principios estabelecidos neste Regulamento.

Art. 27° As agroindustrias de pequeno porte definidas neste Regulamento estardo sujeitas as
sangdes administrativas previstas no Capitulo IX, Secéo Il do Decreto n® 15.004 de 26 de margo
de 2014.

Art. 28° As Agroindustrias de pequeno porte estarao dispensadas da obrigatoriedade de fornecer
gratuitamente condugéo aos funcionarios do servigo de inspegao, quando o estabelecimento
funcionar sob inspegao permanente.

Art. 29° Nos casos omissos serdo aplicados os dispositivos contidos na legislagao estadual,
prioritariamente no Decreto n° 15.004 de 26 de margo de 2014.

Paragrafo Unico. Subsidiariamente podera ser utilizada a legislacédo federal especifica para a
agroindustria de pequeno porte.

Art. 30° Os atos complementares com o detalhamento das normas para as diversas cadeias
produtivas serdo publicados em até 180 dias.
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Fundac¢do de Amparo a Pesquisa
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20 TERMO ADITIVO N° 018/2019 ao Termo de Outorga N° BOL1243/2017 - GEORGYNIO
YOSSIMAR ROSALES AYLAS. Objeto: Fica prorrogada a vigéncia do Termo de Outorga original
por mais 04 meses, com inicio em 01/03/2019 e término em 30/06/2019. Assinam: Lazaro
Raimundo dos Passos Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Outorgado e Coordenador
do projeto.

20 TERMO ADITIVO N° 011/2019 ao Termo de Outorga N° BOL2467/2017 - KATHARINE
VALERIA SARAIVA HODEL. Objeto: Fica prorrogada a vigéncia do Termo de Outorga original
por mais 07 meses, com inicio em 01/04/2019 e término em 31/10/2019. Assinam: Lazaro
Raimundo dos Passos Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Outorgado e Coordenador
do projeto.

20 TERMO ADITIVO N° 010/2019 ao Termo de Outorga N° DTE0012/2015 - RENATO
SOUZA CRUZ. Objeto: Fica prorrogada a vigéncia do Termo de Outorga original por
mais 18 meses, com inicio em 02/03/2019 e término em 01/09/2020. Assinam: Lazaro
Raimundo dos Passos Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Outorgado e Represen-
tante Legal da Instituigéo.

20 TERMO ADITIVO N° 015/2019 ao Termo de Outorga N° PNE0015/2014 - EDER JORGE DE
OLIVEIRA. Objeto: Fica prorrogada a vigéncia do Termo de Outorga original por mais 18 meses,
com inicio em 10/04/2019 e término em 09/10/2020. Assinam: Lazaro Raimundo dos Passos
Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Outorgado e Representante Legal da Institui¢do.

20 TERMO ADITIVO N° 017/2019 ao Termo de Outorga N° PNX0008/2014 - MANOEL BARRAL
NETO. Objeto: Fica prorrogada a vigéncia do Termo de Outorga original por mais 12 meses,
com inicio em 24/04/2019 e término em 23/04/2020. Assinam: Lazaro Raimundo dos Passos
Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Outorgado e Representante Legal da Instituicao.

20 TERMO ADITIVO N° 016/2019 ao Termo de Outorga N° PNX0007/2014 - ALDINA MARIA
PRADO BARRAL. Objeto: Fica prorrogada a vigéncia do Termo de Outorga original por mais 12
meses, com inicio em 24/04/2019 e término em 23/04/2020. Assinam: Lazaro Raimundo dos
Passos Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Outorgado e Representante Legal da Instituicao.

TERMO DE OUTORGA No BOL0005/2019 - TIAGO SOUZA DA SILVA. Objeto: Concesséo
de Bolsa de Mestrado - Cotas. Unidade Gestora 28.201 P/A 5418, Desp. Correntes, Fonte
100. Vigéncia: 02 meses, a partir de 01/03/2019 a 30/04/2019. Assinam: Lazaro Raimundo
dos Passos Cunha, Diretor Geral Interino FAPESB, Bolsista, Orientador, Coordenador do
Programa de Pos-Graduagéo e Representante Legal da Instituigdo Cotista.

SECRETARIA DE CULTURA

Portaria Conjunta SEPROMI/SECULT n° 004, de 25 de fevereiro de 2019.

Dispde sobre o ato de classificagao e habilitagdo do Carnaval Ouro Negro 2019 e da outras
providéncias.

AS SECRETARIAS DE PROMOGAO DA IGUALDADE RACIAL E DE CULTURA, no uso de
suas atribuigdes,

RESOLVEM

Art. 1° Alterar o resultado final publicado pela Portaria Conjunta n.® 003/2019, para, por tudo
quanto exposto no processo administrativo n.° 0800190001810, bem como declaragédo e atesto
da SEPROMI sobre a condigédo de adimpléncia no portal do SICON, CLASSIFICAR e HABILITAR
a entidade Associagdo Cultural Aspiral do Reggae, CNPJ n.° 07.950.743/0001-71, para receber
apoio no valor de R$51.050,00.

Art. 2° Esta portaria tem seus efeitos retroativos a 20/02/2019.
Art. 3° Revogam-se as disposi¢des em contrario.

FABYA REIS
Secretéria de Promogéo da Igualdade Racial

ARANY SANTANA
Secretaria de Cultura

Portaria n° 30, de 25 de fevereiro de 2019.

Inclui representante da Diretoria de Economia da Cultura da Suprocult na Comisséo de Andlise
de Mérito do Edital 01/2018 - Mobilidade Artistica e Cultural 2019.

A SECRETARIA DE CULTURA do Estado da Bahia, no uso de suas atribuicdes e com base no
disposto no Decreto n° 14.845, de 28 de novembro de 2013, considerando a necessidade de
formalizar a presenga de mais um membro na Comisséo de analise de Mérito do Edital 01/2018
- Mobilidade Artistica e Cultural 2019, conforme justificativa apresentada no Processo Adminis-
trativo n® 022.2258.2019.0000253-11,

RESOLVE

Art. 1° Estabelecer que a analise de mérito prevista no item 7.2 do Edital N° 001/2018 -
Mobilidade Artistica e Cultural 2019 sera realizada pela Comissdo Gerenciadora do Fundo de
Cultura da Bahia, a dirigente da Fundagéo Cultural do Estado da Bahia - FUNCEB, acrescida de
um membro da Diretoria de Economia da Cultura da Suprocult.

Art. 2° Designar Roseane Ribeiro Patriota, Diretora de Economia da Cultura da Suprocult, na
etapa de avaliagdo de que trata o art. 1° desta Portaria.

Art. 3° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.

Art. 4° Revogam-se as disposigdes em contrario.

ARANY SANTANA NEVES SANTOS

Secretaria de Cultura

Programa de Incentivo ao Patrocinio
Cultural - FAZCULTURA

DECISAO DA COMISSAO GERENCIADORA DO PROGRAMA ESTADUAL DE INCENTIVO AO
PATROCINIO CULTURAL - FAZCULTURA - POR UNANIMIDADE DOS PRESENTES - EM 14/02/2019

RESOLUGAO: 03/2019
PROCESSO: 4037/2018
PROPONENTE: CADERNO 2 PRODUGOES ARTISTICAS LTDA



